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Strakelj -klja m (a)

1. pecivo iz kvasenega razvaljanega in
zvitega testa z razliénimi nadevi: speci
§truklje in potico; na pot mu je dala tri
struklje / medeni, pehtranovi §truklji /
nar. dolenjsko iti po §truklje na obisk na
dan Zegnanja, ko se obdaruje s tem
pecivom

/] kar je po obliki temu podobno: iz
zmletega mesa narediti Strukelj; zviti
razvaljano testo v §trukelj; dati v peka¢
dva $truklja

2. nav. mn. kuhana jed, zlasti iz
vieéenega testa z razliénimi nadevi:
skuhati, zrezati struklje / vzeti najveé&ji
Strukelj iz sklede kos te jedi

/| ajdovi §truklji; orehovi, sirovi §truklji

Vir: SSKJ

STUDIJSKI KROZEK

Zimska skrinjica:
kako kakovostno
preziveti zimski ¢as




JAJCNI STRUKLJI V JUHI

Sestavine: vie¢eno testo:

350 g moke, voda, malo olja.
Nadev: 4 jajca, malo soli in popra.
Juha: jusna osnova, malo korenéka in
zelene, svezi drobnjak, sol.

Priprava: Najprej naredimo vieéeno
testo, pustimo ga poéivati (v olju ali v
foliji). Pripravimo nadev- jajca
razzvrkljamo, zaé¢inimo in speé¢emo v
ponvi. Pustimo, da se ohladijo.

Pripravimo juho. V jusno osnovo ali v

vodo damo kuhati na kocke narezano

korenje in zeleno, zaé¢inimo in pustimo
pocasi vreti.

Testo razvieéemo, nadevamo ga do
% s pe€enimi jajci. Zvijemo in s
pomoéjo kroznika narezemo na

S§trukeljéke.Kuhati jih damo v juho,
vrejo naj poéasi nekje 15 minut.

€e nam je vieé juha bolj na »mleénox,
jo legiramo s kislo smetano, lahko tudi
z legirjem (kisla smetana in jajce).
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