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A GASTRONOMSKO-TURISTICNI TEHNIK

Oznaka | PROGRAMSKE ENOTE Oitz"é?rzn“:/ 1.letnik | 2.letnik | 3.letnik | 4.letnik
A - Splosnoizobrazevalni predmeti
Slovenscina, matematika, tuiji jezik | - anglescina, tuii jezik Il - nemscina, umetnost, zgodovina, geografija, sociologija,
fizika, kemija, biologija, Sportna vzgoja
B - Strokovni moduli Stevilo ur na leto
M1 Osnove gostinstva in turizma Obvezno 70 70
M2 Podjetnistvo in zakonodaja Obvezno 42 88
M3 Poslovno komuniciranje in IKT Obvezno 66 67
M4 Naravna in kulturna dedis¢ina Obvezno 67 67
M5 Priprava rednih obrokov Izbirno 112 122
M6 Priprava izrednih obrokov Izbirno 115 115
M7 Strezba rednih obrokov Izbirno 65 67
M8 Strezba izrednih obrokov Izbirno 50 80
M9* | Turisticno spremljanje in vodenje Izbirno 926 2 38
M10* | Svetovanje in prodaja turisti¢nih proizvodov Izbirno 66 66
M11* | Obdelava turisti¢nih informacij Izbirno 920 920 54
M12* | Hotelska in receptorska dela Izbirno 33 97
M13 | Priprava dietnih jedi Izbirno 50
M19* | Dopolnilne dejavnosti v hotelu Izbirno 50

C - Prakti¢no izobrazevanje v Soli

‘ Prakti¢ni pouk ‘ ‘ 598

C - Prakti¢no izobraZevanje pri delodajalcu

‘ Prakti¢no usposabljanje z delom ‘ ‘ 266

D - Interesne dejavnosti

‘ Interesne dejavnosti ‘ ‘ 352

E - Odprti del kurikuluma

Racunstvo v stroki, strokovna terminologija v tujem jeziku — nemscina in francos¢ina, prodaja turisti¢nih
proizvodov in agencijsko poslovanje, organizacija turisti¢nih storitev in agencijsko poslovanje, animacija
in turisti¢no informiranje, poslovanje v gostinstvu in turizmu, dopolnilne dejavnosti v hotelu in

receptorsko poslovanje, projektno delo v gastronomiji in turizmu, angle$¢ina - POM, matematika - POM

*Predmeti, oznaceni z zvezdico, so izbirni predmeti s podrocja turizem.

Izobrazevanje se zakljuci s poklicno maturo, ki jo sestavljajo:
1. pisni in ustni izpit iz slovenscine,
2. pisniin ustni izpit iz gastronomije in turizma s podjetnistvom,
3. pisniin ustni izpit iz tujega jezika ali matematike,
4. izdelek oziroma storitev in zagovor.
Dijak lahko opravlja tudi izpit iz posameznega predmeta splosne mature.
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Gastronomsko-turisticni tehnik

Gastronomsko-turisti¢ni tehnik je program, ki je iskan v Sloveniji in tujini. Dijakom odpira $tevilne poti,
saj izobraZevanje predstavlja zaokroZeno celoto strokovnih, podjetniskih, jezikovnih in splo$nih znanj. Po
opravljeni poklicni maturi se lahko dijaki zaposlijo ali odlocijo za Studij.

Lakaj postati gastronomsko-turisticni tehnik na Srednji poklicni in strokovni Soli Zrece?

Dijaki se usposobijo za:

pripravo in dekoracijo hrane v kuhinji;

pripravo hrane in mesanje pija¢ pred gostom;
strezbo hrane in pijace;

vodenje gostinske enote ali obrata in hotelska dela;
organizacijo oskrbe z Zivili in sestavljanje jedilnikov;
pripravo obrac¢unov in uvajanje novosti v delo,
posredovanje turisti¢nih informacij;

pripravo turisti¢nih aranzmajev;

animacijo gostov;

delo v recepciji in delo turisti¢cnega spremljevalca.
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Pridruzi se nam v hiSi znanj in dozivetij!







